






OTROS OBJETOS: 

· Manual de instrucciones 

 

 

·
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Rollo de goma espuma ·

Abertura para ventilación

Panel de comando

Mesa vitrocerámica

Cable de alimentación

Área de cocción
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50ºC;

Sistema de ventilación
(Salida de aire)

Sistema de ventilación
(Entrada de aire)
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SELLO

La conexión a la red eléctrica debe ser realizada por personal autorizado según las normas vigentes.
Todas las unidades se entregan de fábrica listas para su conexión a redes de 220 V / 50 Hz. Es imprescindible
verificar que la instalación eléctrica sobre la que se conectará el artefacto esté dimensionada adecuadamente
para soportar la potencia máxima del mismo. Este dato se encuentra especificado en la placa de características
del producto adherida en la base del gabinete, así como en el cuadro de especificaciones de este manual.
El cable de alimentación está provisto con un conductor para conexión a tierra. Por su seguridad no lo elimine y
verifique que la instalación eléctrica de su domicilio tenga conexión a tierra. 

Este artefacto se conecta a la red eléctrica con una línea individual y una llave térmica bipolar
de 20 A. 

CONEXIÓN ELÉCTRICA  

Este artefacto debe ir conectado a un dispositivos de protección a corriente diferencial/ residual.. 



La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (use el embalaje). No aplique fuerza sobre 

los mandos que sobresalen de la encimera.

Corte la cavidad a las dimensiones suministradas que se muestran (fig. 1) con el equipamiento adecuado.

Selle el borde cortado de la encimera con PTFE (SILICONA) y deje secar antes de colocar la encimera.
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- No utilice adhesivo para fijar la placa a la encimera. 

Una vez que esté listo, coloque la encimera en el hueco

del mueble. Aplique una presión suave hacia abajo sobre

la encimera para que el pegamento penetre en la

encimera, asegurando un buen sellado al rededor del 

borde exterior.    
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- Estire el sello suministrado a lo largo del borde

inferior de la encimera. Asegurar que los extremos

se superpongan. (fig. 2)
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(fig. 3)

(fig. 4)



Asadera de hierro Sartén de hierro Olla de hierro

Olla de acero inoxidable
fondo triple con
metal ferroso

Pava de acero inoxidable
fondo triple con
metal ferroso

Utensilios de hierro
esmaltados

 Diámetros de ollas apropiadas para el 

diámetro de la zona de cocción.

Zona de cocción     145mm
Zona de cocción     210mm

165mm 90mm

230mm 130mm

O160

O180

180

200 100

105
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Durante el calentamiento por inducción el campo electromagnético generado puede provocar algún ruido 
(silbido , crujido) o vibración en el recipiente utilizado.
Ademas estos ruidos pueden provenir de las ollas y están relacionados con las características de los fondos
(por ejemplo, cuando los fondos están hechos de diferentes materiales o son irregulares).
Los ruidos y vibraciones son generalmente percibidos con el anafe funcionando a niveles de potencia
elevados. Los mismos disminuyen o desaparecen a medida que se disminuye el nivel de potencia.

- Es posible que se escuchen ruidos de clics durante las operaciones de conmutación electrónica.
- Es posible que se escuchen silbidos y zumbidos cuando el ventilador está funcionando.

IMPORTANTE : Cuando el nivel de armónicos que posea la línea de alimentación eléctrica supera los limites
admisibles por el producto, estos pueden afectar el normal funcionamiento del equipo.

ATENCIÓN : El anafe de inducción no funcionará con ollas de aluminio, vidrio, barro, cerámica, ollas con base
de cobre, vidrio de borosilicato (pirex), por no ser de materiales magnéticos.



- Los controles respondes al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presión.

- Use la yema de su dedo, no su punta.

- Escuchará un pitido cada vez que se registre un toque.

- Asegúrese de que los controles estén siempre limpios, secos y que no haya ningún objeto

(ej: utensilio o un paño) que los cubra. Incluso una pelicula delgada de agua puede dificultar el 

funcionamiento de los controles.     

Uso de los controles táctiles

Uso de la placa de inducción.

Para empezar a cocinar;

1 - Toque el control ON/ OFF.

     Después de encender, el timbre pita una vez, todas las pantallas mostrarán

 “ -- “, indicando que la inducción ha entrado en el estado de modo de espera.

2 - Coloque una sartén adecuada en la zona de cocción que desea utilizar.

     Asegurarse de que el fondo de la sartén y la superficie de la zona de 

     cocción estén limpios y secos.

3 - Para encender un foco en necesario activar cualquier zona de cocción mediante dos operaciones:

               

            Seleccionar el foco cocción.

            Seleccionar la potencia

            deseada.

Botón de selección zona de cocción.



Interfaz de UsuarioInterfaz de Usuario

Zona de calentamiento



- Si no elige un ajuste de calor dentro de 1 minuto, la placa de inducción se apagará automáticamente. 

Deberá comenzar con los pasos anteriores.

- Puede modificar la configuración de calor en cualquier momento durante la cocción.

Si la pantalla parpadea alternativamente con el ajuste de calor

Esto significa que:

- No ha colocado una sartén en la zona de cocción correcta.

- La sartén que está utilizando no es adecuada para la cocción por inducción.

- La olla es demasiada pequeña o no está correctamente centrada en la zona de cocción.

  No se realiza ningún calentamiento a menos que haya una olla o sartén adecuada en la zona 

  de cocción. La pantalla se apagará automáticamente después de 1 minuto sino se coloca una 

  bandeja adecuada en ella.    

Cuando hayas terminado de cocinar

1 - Presione la tecla de selección de zona relevante que desee apagar.

2 - Presione el control deslizante de la tecla reguladora de potencia al nivel “  0  ".

3 - Cuidado con las superficies calientes.

                     Se mostrará qué zona de cocción está caliente al tacto. La misma desaparecerá cuando la

                     superficie se haya enfriado a una temperatura segura. También se puede utilizar como función

                     de ahorro de energía si desea calentar más sartenes, use la placa que todavía está caliente. 
“H”

Uso de la función Calentamiento rápido

Como activar la función Calentamiento rápido:

1- Seleccione la zona de calentamiento tocando la tecla de selección de zona.

2 - Tocando la tecla de control de impulso     “               “ , el indicador de zona mostrará una “P”

y el mismo alcanzará el punto de potencia máxima.

Como cancelar la función Calentamiento rápido:

1 - Presione la tecla de selección de zona correspondiente que desea cancelar.

2 - Toque la tecla deslizante de regulación de potencia, la zona de cocción volverá al nivel 9.

   - La función puede funcionar en cualquier zona de cocción.

   - La zona de cocción vuelve al nivel 9 después de 5 minutos.       



Un sensor de temperatura equipado puede monitoriar la temperatura dentro de la placa de inducción.

Cuando se controla una temperatura excesiva, la placa de inducción dejará de funcionar automáticamente. 

Protección contra sobre temperatura 

El apagado automático es una función de protección de seguridad para su placa de inducción. Se apaga

automáticamente si alguna vez olvida apagar su cocina. Los tiempos de trabajo predeterminados para 

varios niveles de potencia se muestra en la siguiente tabla; 

Protección de apagado automático 

Cuando se retira la olla, la placa de inducción puede dejar de calentarse inmediatamente y la placa

se apaga automáticamente después de 2 minutos.

              Las personas con un marcapasos cardíaco deben consultar con su médico antes de usar 

              esta unidad. 

Cómo utilizar el temporizador  

Cómo activar el temporizador  

Bloqueo de teclas 

                  Si presiona el botón por 1 segundo, se activa y desactiva la función bloqueo. Si la luz
                  LED está encendida, el teclado se encuentra bloqueado.
                  La función de bloqueo se puede activar cuando las hornallas están prendidas o cuando 
el anafe está apagado. Si el anafe está encendido, la función de bloqueo anula todos los botones
excepto el botón general [ ON/OFF ] y el botón [ BLOQUEO DE TECLAS ].
Si el anafe está apagado, la función de bloqueo anula todos los botones incluso el botón general
[ ON/OFF ]. El botón bloqueo se activa siempre que se enciende el control.

El valor del temporizador se puede ajustar entre 1 y 99 minutos. El usuario puede ajustar los
temporizadores para todas las hornallas al mismo tiempo en cualquier nivel de potencia. (1..P). 
Se pueden seleccionar todos los focos de cocción y otorgarle un tiempo determinado individualmente
a cada uno. El último minuto se mostrará en segundos. 



Seleccione la zona de cocción,otorgue la potencia deseada y 

luego seleccione la tecla temporizador 

“              “ el indicador comenzará a parpadear “10 veces”, 

y puede configurar el temporizador en este punto. 

Cómo iniciar el temporizador 

Cómo cambiar el tiempo 

El usuario puede seleccionar varios focos de cocción a la vez. 



Si surge una anomalía, la placa de inducción entrará automáticamente en el estado de protección 

y mostrará los códigos de protección correspondientes:   

Visualización e inspección de fallos   

Lo anterior es el juicio y la inspección de fallas comunes.

Por favor, no desmonte la unidad usted mismo para evitar cualquier peligro y daño a la placa de inducción 

y póngase en contacto con el proveedor.   



NIVELES DE POTENCIA  ESTANDAR 

NIVELES DE POTENCIAS  

FOCO O 180  FOCO O 160  
El peso y las dimensiones son aproximados. 

Debido a que nos esforzamos continuamente por

mejorar nuestros productos, podemos cambiar las 

especificaciones y los diseños sin previo aviso.   
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