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L AS IMAGENES PUBLICADAS EN ESTE MANUAL SON MERAMENTE ILUSTRATIVAS Y PUEDEN DIFERIR LIGERAMENTE DEL PRODUCTO FINAL++

MATRICULAS DE APROBACION

Esta cocina ha sido testeada, aprobada bajo Norma NAG 312 (2010) y Adenda N°1(2015),
certificaday es contfrolada por el ente certificador, y esta sujeta a las normativas que dicte
el Ente Nacional Regulador de Gas. (ENARGAS). La aprobacién responde a la matricula
otorgada por el ente que corresponda para nuestros productos y puede encontrarla en la
placa de marcado enla parte inferiorizquierda, abriendo el cajén parrilla.

ADVERTENCIAS Y RECOMENDACIONES

® | ainstalaciéon deberd ser efectuada poruninstalador matriculado y enun todo de acuerdo
conlo establecido enlas disposiciones y normas minimas para la ejecucion de instalaciones
domiciliarias de gas.

® Antes de conectarla cocina, comprobar que los datos de la placa de marcado ( colocada
en elinterior dellateral derecho) sean coincidentes con los de lasredes de suministro de gas
y elecftricidad.

e Laseguridad eléctrica de esta cocina estd garantizada Unicamente cuando la misma estd
correctamente conectada a una instalacion adecuada y provista de bajada a ftierra.
Importante verificar este requisito para la seguridad de su familia. En caso de existirduda de
lainstalacién domiciliaria pedir unainspeccién de la misma a personal técnico iddneo.

® Una instalacion de gas y/o eléctrica incorrecta puede ocasionar graves danos a personas,
animalesy/o cosas porlo cual el fabricante no puede ser considerado responsable.

@ Noinstalarenlugaressin ventilacién permanente.

e Antes de realizar cualquier operacién de limpieza o mantenimiento, desconecte
previamente la cocina de lared de alimentacién eléctrica.

@ Los modelos de cocina con partes de acero inoxidable, vienen protegidos con una pelicula
de PVC autoadhesiva. Antes de instalar o usar la cocina de debe retirar la pelicula de
proteccion, caso confrario, queda bajo responsabilidad del usuario los dafos causados a
personasy/o producto.

INSTALACION ELECTRICA

Si su cocina posee luz en el horno y encendido eléctrico, al conectarlo a la red tener en
cuenta:

® Lared delsuministro eléctrico tendrd 220V y 50Hz

® Que eltomacorriente de la pared sea de 3 contactos, es decir
que tenga conexidn a ftierra, lo que lo protege a usted de
descargas eléctricas peligrosas. (Fig. 2)

® No usaradaptadores niprolongadores. (Fig. 2)

® El cable de alimentacion debe colocarse de tal manera que
ningun elemento alcance una temperatura superior a los 75°
respecto alatemperatura ambiente.

(NOTA: Es importante\
realizar la conexién a
tierra por razones de
seguridad. Si no la
tiene, pida a un
técnico autorizado

@ Eltomacorriente debe serde facilaccesoy alavista. (Fig. 1)

® Si el cable de alimentacion esta dainado debe ser cambiado
por elservicio técnico autorizado o personal calificado.

@ Antes de reemplazar la lampara de iluminacion del horno
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®Retirar elrespaldo, lasrejillas de los quemadores y los difusores
delosquemadores (Fig. 4)

®Retirar la plancha sacando los 4 tornillos que fijan la misma y
los 8 tornillos que fijan los quemadores (Fig. 4)

®Colocar el fleje de anclaje fijandolo a la chapa superior
segunindica el detalle (Fig. 4)

®Para que la cocina quede perfectamente asentada, regule
la posicion de las dos patas traseras girandolas hasta
encontrarla nivelacion perfecta (Fig. 5)

e®Para fijar la cocina a la pared, acerque la cocina a su
posicidon, marque los agujeros del fleje, refirar la cocina a su
posicion y con taladro hacer agujeros para tarugos y
colocarlos.

®Cologue nuevamente la cocina en su posiciéon, fijar con
tornillos el fleje ala paredy proceda arealizarla conexion.

Zona de
pliegue
*Los flejes de anclaje se proveen extendidos en la bolsa de
accesorios y el gasista matriculado es quien procederd a
redlizarel plegado de los mismos para suinstalacién. (Fig. é)

Informacién para el instalador

® Antes de instalar la cocina, verifique que la llave de paso de
gas este cerrada y que la cocina no se encuentre
conectadaalaredeléctrica.

® | o enfrada de alimentacion de la cocina se encuentra a la
derechadelamisma (Fig.7)

@ Para facilitar siconexidon alared, la cocina viene provista de
un cano semi rigido con un acople de rosca G 1/2" lo que
permite conectarla por medio de conexion flexible de acero
inoxidable que cumpla con las normativas de ENARGAS
parainstalaciones domiciliaria. (Fig. 3)

@ Verifigue que las canerias estén limpias.

® Proceda conla conexidndelacocinaalared.

® Luego de abrirlallave de paso de gas, confrolar que no haya
pérdida cubriendo las uniones con espuma de jabdn. Si
prueba con presién de aire, no superarlos 0,4 Kg/cm?2. (Fig. 8)

/IMPORTANTE: Al conectar)
o desconectar la tuerca del
extremo del flexible o una
cupla en la conexién
rigida, se debe tener la
precaucién de sujetar con
una llave fija (22mm) el
hexagono que presenta el

\acople conroscaG1/2". )

CONVERSION DE LA COCINA A OTRO TIPO DE GAS

Desenroscar inyectores con una

PRESION DE SUMINISTRO
GAS NATURAL:180MM DE COLUMNA DE AGUA (1,76 KPA)

GAS LICUADO: 280MM DE COLUMNA DE AGUA (2,74 KPA)
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responsabilizara por
dafios causados a
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sea estable en todas las
bocas y que no se apague
conleves corrientes de aire.

destomillador gire en sentido horario el tomillo
ubicado en el frente de la vdélvula para disminuir la
llama o antihorario para aumentarla.

La llama no
debe ser
inferior al
25-30% del
mdAaximo.
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IMPORTANTE: La instalacién debera ser

§ efectuada por un instalador matriculado y de
8 acuerdo con lo establecido en las disposiciones
y normas vigentes para la ejecuciéon de
2006000 — | instalaciones domiciliarias de gas.
I '
B [ — ] Los modelos con encimera, puerta inferior y laferales de
acero inoxidable estan protegidos con una Idmina de

PVC autoadhesiva. Retire la Iédmina antes del uso, limpie
la superficie con un producto no abrasivo y elimine
cualquier residuo para evitarmanchas u oscurecimiento.

[ I ]
min. 2 cmL Fig. 9 imin. 2cm.

@ Asegurarse de que el gas (fipo y presion) sea compatible con el artefacto, segun indica la placa de
caracteristicas (ubicada en el frente inferiorizquierdo delhomo) y elmanual.

®No conectar a un sistema de evacuacion de gases. Instalar segin normas vigentes, prestando
atencidnalaventilacion.

@ Sise usa pormucho tiempo, ventilarel ambiente (albriruna ventana o usar ventilacion mecdnical).

@ Puede colocarse entre muebles, separados al menos 2 cm y que no superen la altura del plano de
coccion. (fig.9)

@ Lapared detrds delhomo debe ser de material noinflamable (no usarmadera, pldstico nilaminados).

® Usaraccesorios y reguladores de gas aprobados. Para gaslicuado, usarregulador conforme anormas.

e Instalar en un lugar ventilado, sin humedad ni conientes de aire, lejos de cortinas o materiales
inflamables.

@ Antes de instalar, asegurarse de que la llave de gas esté cerada y la cocina desconectada de lared
eléctrica.

@ La entrada de gas estd en el lado derecho (ver Fig. 7). La cocina viene con un cano seminigido con
roscaG 1/2", aptapara conectarconflexible de aceroinoxidable aprobado porENARGAS. (Fig. 3)

INSTRUCCIONES DE USO

Encendido y regulacién de los quemadores / horno

QUEMADORES DE PLANCHA:
A) Encendido manual (5818, 5818S)

® Conlallave de paso abierta, acerque la llama de un fésforo encendido o
un chispero al guemador que desea ufilizar.

. . . . Max__,
® Presione hasta el tope y gire la perilla correspondiente al quemador a +
utilizar en sentido antihorario hasta la posicién de llama mdxima.

® Mantenga presionada hasta el tope la perilla durante 15 seg ; de esta \
manera actuard la vdlvula de seguridad para que el guemador se Mi
mantenga encendido. Si el quemador se apaga accidentalmente, la
vdlvula cierrala salida de gas.

Cerrado

L

= —

® Una vezencendido, regule la salida de gas de acuerdo a su necesidad. Cerrado
3 Encendido .+ TJ
B) Encendido electrico con botén (5838 S, 5838 S)
@ Conlallave de paso abierta, presione el botén de encendido y, al mismo  Méax_3
tiempo, empuje y gire la perilla del gquemador que desea utilizar en sentido
antihorario hasta la posicidn de llama mdaxima. \ _
® Una vez encendido, regule la salida de gas de acuerdo a su necesidad. Fig. 10 Mir’\

/IMPORTANTE: Para)
encender el quemador
correctamente, es
necesario presionar, girar
y mantener la perilla
hasta el tope. De lo
contrario, la valvula de
seguridad no se activa y
el gquemador no

\permaneceré encendidq)

C) Encendido eléctrico de una sola mano (5848 S, 5858 S)

® Presione hasta el tope en sentido antihorario la perilla
seleccionada, hasta la posicion de mdximo, para encender el
qguemador correspondiente.

® Mantenga presionada la perilla hasta el tope durante 15 seg. , de
esta manera actuard la vdlvula de seguridad para que el
qgquemador se mantenga encendido. Si este se apaga
accidentalmente, la vélvula cierra la salida de gas.

® Una vez encendido regule la salida de gas de acuerdo a su

necesidad.
MODELOS Quemador Diametro de los recipiente: -
Minimo Maximo ~ i
Rapido (grande) 220 mm 260 mm \éA,

9818 - 5838 - g cmirapido (median] 160 mm | 220 mm ]:
5818S - 5838S & o
5848S - 5858S| Auxiliar (chico) - 160 mm i

en min. 90mm S| NO S|

5848S - 5858S| Wok (triple corona) 220 mm 260 mm | DIMENSIONES DE LOS RECIPIENTES

Fig. 11

NOTA: El horno / parrilla de la cocina esta equipada con valvula de seguridad, ésta le brinda proteccion
impidiendo la salida de gasen caso de anomalias.

*Cuando se apaga la llama del quemador del horno/ parrilla por una corriente de aire, por la apertura
brusca de una puerta, por una baja de presion o corte en el suministro de gas.

*También cuando por olvido del usuario, la perilla del horno quede en posicion abierta sin estar encendida.




COMPONENTES MODELOS DE COCINAS

Quemadores con tapa esmaltada ESPECIFICACIONES MODELOS

5818 | 5838 | 5818 S|5838 S| 5848 S|5858 S|

Respaldo CUBIERTA SUPERIOR x x x x x x
Perillas control FRENTE PERILLA x x X x x X
quemadores AC.INOXIDABLE |PERFIL LATERAL x x x x x x
LATERAL X X X X X X
PANEL INFERIOR x x x X x x
ENLOZADO DE HORNO EASY CLEAN (FACIL LIMPIEZA) x x x x x x
ALAVBRE ENLOZADO
ngﬁiﬁgias ALAMBRE + PLANCHUELA ENLOZADO
HIERRO FUNDIDO x x x x x x
ROBINETES EN HORNALLAS x x
VALVULAEN HORNALLAS x x
VALVULA DE SEGURIDAD EN HORNO x x x x
LUZEN EL HORNO x X x x
ENCENDIDO ELECTR. HORNALLA Y HORNO CON BOTON x x

ENCENDIDO ELECTR. HORNALLA Y HORNO CON CATENARIA x x
PUERTADE HORNO CON DOBLE CRISTAL x x x x x x
REJILLA AUTODESLIZABLE x x x x

TIMER MECANICO x x x
TIMER DIGITAL x
de horno QUEMADOR TRIPLE CORONA x x

Puerta de horno PARAFUEGO CON TEJUELA REFRACTARIA x x x X x
con visor PARAFUEGO DE CHAPA d
Tejuelas refractarias CAJON PARRILLA X

CARACTERISTICAS TECNICAS

Medidas exteriores: 560 x 850 x 600 mm / medidas interiores del horno: 430 x 370 x 410 mm (65
Its) / Peso total 42kg. (aproximadamente).

PLACA DE QUEMADORES
POTENCIA
MODELOS QUEMADOR GN GLP
kCal/h kw kCal/h kw
QUEMADOR CHICO 1x770 1x0,89 1x770 1x0,89
5818 - 5838 QUEMADOR MEDIANO 2 x 1680 2x1,95 2 x 1680 2x1,95
5818S - 5838S QUEMADOR GRANDE | 1x2550/1x2470| 1x2,96/1x2,87 | 1x2350/1x2220|1x2,73/1x2,58
HORNO 2900 3,37 2900 3,37
TOTAL 9580/9500 11,12/11,03 9380/9250 | 10,89/10,74
POTENCIA
MODELOS QUEMADOR GN GLP
kCallh kW kCallh kw
QUEMADOR CHICO 1x770 1x0,89 1x770 1x0,89
QUEMADOR MEDIANO 1x 1680 1x1,95 1x 1680 1x1,95
5848S - 5858 S QUEMADOR GRANDE 1x 2470 1x2,87 1x2220 1x2,58
) QUEMADOR TRIPLE
CORONA 1x 3000 1x3,5 1x 3000 1x3,5
HORNO 2900 3,37 2900 3,37
TOTAL 10820 12,58 10570 12,29

Parametros de temperatura del HORNO

Temperaturas de coccién seguras

1) 120°-160°
2) 160°-180°
3) 180°-200°
4) 200°-240°
5) 240°-265°

Use esta tabla para asegurarse que los alimentos alcancenla
temperaturainterna adecuada para cocinarse.

Logrando matar gérmenes nocivos que causan intoxicacion
alimentaria.

Estos valores alcanzados pueden variar segun la presién y por
elpoder calorifico usado (Gas envasado).

*Los valores de temperatura son meramente estimados, sujetos a cambios futuros.

Colocacion de tejuelas refractarias

Extraer dentro del horno las tejuelas embaladas y
colocarlas segun la imagen.

Horno EASY CLEAN (fdcil limpieza) , con tejuelas
refractarias para un 6ptimo  balance térmico y
calor envolvente, aseguran una coccién pareja y
uniforme de los alimenfos.

Respaldo inoxidable

1 - Extraer dentro f:'JeI emboalaje el respaldo ya armado.

2- Inserte el respaldo en los alojamientos de los soportes traseros.

Para el desmontaje y limpieza siga las instrucciones de armado
de manera inversa.

TIMER MECANICO

. L. . 0
El uso del timer mecdnico con alarma le permite programar un s °
periodo de coccidén mdximo de 60 minutos. °

Para programar el timer mecdnico, gire la perilla del timeren el
mismo sentido de las agujas del reloj hasta alcanzar los 60 *¢
minutos.

Luego gire la perilla del timer en sentido contrario, hasta fijar el
tiempo elegido de programacién para la cocciéon; cuando
haya franscurrido el tiempo programado, comenzard a sonar
unaalarma.

IMPORTANTE: El timer mecanico no apaga los quemadores, sélo
indica que el tiempo programado de la coccién ha finalizado.

TIMER DIGITAL

ANTES DE CONECTAR LA COCINA A LA RED ELECTRICA VERIFICAR:
1) Pardmetros de frecuenciay tension
2) Toma atierra

iconos

BOTON DE
LUZ DE @ Reloj @
HORNO

(©) O
on ALARMA lama

p

IMPORTANTE: El timer digital no apaga los quemadores, sélo
indica que el tiempo programado de la coccién ha finalizado.

\

Interfaz del timer Botones

Encendido

Al encender la cocina, la pantalla y la luz del horno permanecen apagadas. Presione
cualquier boton para activar el timery visualizar *00:00" en pantalla.

Ajuste del reloj

En cualquier momento, presione ambos botones a la vez para ingresar a la
configuracion. Los digitos del minutero comenzardn a parpadear.

Presione el botén de alarma (1Y) para ajustar los minutos (de a uno o mds rdpido silo mantiene
presionado). Luego, con el botén de luz de horno , cambie entre minutos y horas para
confinuar con el gjuste.

Si no se presiona ningun botdn durante 5 segundos, el reloj se guarda automdticamente y
vuelve alestadoinicial.

Presione el botén de luz de horno para encender o apagar la ldmpara. Si se enciende,
permanecerd asihasta que se presione nuevamente.

Configuraciéon de alarma

Presione el botén de alarma (1) para ingresar. Use el mismo botén para aumentar minutos y el
botén de luz de horno (&) para disminuirlos.

La alarma se programa en minutos (ej. 1.25 = 125 minutos), con un mdximo de 599.Si no se
presiona ningun botén durante 5 segundos, la alarma se activa.

Sieltiempo queda en0.00, la alarma se desactiva.

Estado de pantalla Timer / Alarma

Si'la temperatura es menor a 100°C, la pantalla alterna cada 5 segundos entre: (1) reloj, (2)
cuentfaregresiva en horas y minutos, y (3) temperatura.

Sila temperatura esigual o mayor a 100°C, alterna entre: (1) cuentaregresivay (2) temperatura.
Alllegar a 1 minuto restante, se emiten 3 pitidos como aviso.

Estado final

Al llegar a "0.00", el icono de alarma parpadea y suena un pitido durante 7 minutos.
Presionando cualquier botdn, el sonido se detiene y el timer vuelve al estado original.

Sino se presiona ningun botdn, el pitido se detiene solo después de 7 minutos, pero el icono
sigue parpadeando.

En el estado original, la pantalla alterna cada 5 segundos entre elrelojy la temperatura.

CAMBIO DE LAMPARA

Esta operacién deberdrealizarse estando frio el horno.

1) Desconecte laficha deltomacorriente.

2) Abrala puerta delhorno.

3) Desenrosque el vidrio cubre [dmpara. (3) ON
4) Cambie la ldmpara y coloque otra de las mismas
caracteristicas. ( 15/25W-220V). (2)

5) Colocar el vidrio cubre [dmpara. (3)

Fig. 14

MODELOS CON CAJON PARILLA

A) DESMONTAJE CAJON PARRILLA v% VISTA CORTE
1- Abrir el cajon en todo su recorrido.

9 ) @
2- Elevar el cojon desde el extremo donde estd la  <——
manija y retirar el cajon simultdneamente M
permitiendo que larueday el tope salgan de la guia.

B) MONTAJE CAJON PARRILLA

3- Acercar el cgjon en posicion
hacia la cavidad inferior de la
cocina.

4- Bajar el cajén de manera
inclinada haciendo pasar la rueda
y el tope del mismo a fravés de la
guia.

5- Bajar el cajon hasta quedar en
posicion horizontal y empujar hasta
que quede totalmente cerrado.

| Fig. 17
PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El material de embalaje es 100% reciclable. {"
Artefacto fabricado con materialesreciclables. aw

Cuando quiera desecharlos, debe realizarlo conforme a la normativa local sobre la gestion
deresiduos.

La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el medio
ambiente ylasalud.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Visite nuestra web www.cocinasflorencia.com.ar para obtener mas informacion sobre la
limpieza dela cocina.

IMPORTANTE: No use lanas de acero o limpiadores en aerosol
o liquidos, o cualquier otro abrasivo; asi como no debe raspar
con elementos metalicos, ya que ellos deteriora el enlozado y
lasimbologiaindicadora, grabada en el frente de perillas.

RED DE SERVICIOS TECNICOS OFICIALES
g
OQ -
Florrencia

Fabrica, Garantiza y Distribuye

Macosersa.

PLANTA INDUSTRIAL DE COCINAS
Santiago Pampiglione 4486 (Parque Industrial)
X2400AlJ - San Francisco - (Cérdoba) - Rep. Arg.

Tel.: (03564) 445858.
produccion@singermacoser.com.ar

cODIGO Q

ESCANEA NUESTRO CODIGO DESDE CUALQUIER
DISPOSITIVO MOVIL PARA INGRESAR A NUESTRO
SITIO WEB Y LUEGO DESDE ALLi PODER ACCEDER
A LA RED DE SERVICIOS
TECNICOS OFICIALES.

O INGRESA:

nttps://cocinasflorencia.com.ar

Facebook.com/CocinasFlorencia

www.cocinasflorencia.com.ar
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Seguinos para acceder a tutoriales, recetas y mucho mas..
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